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Auf dieser Seite finden Sie regelmaBig wechselnde Gerichte, bei denen unser Kiichenchef
und sein kreatives Team Schokolade in den verschiedensten Variationen mit einfliefen lassen.
Erleben Sie, dass Kakao und Schokolade nicht immer siiB8 sein miissen — lassen Sie sich iiberraschen.

VORSPEISEN

@ VEGETARISCH
KAROTTEN-INGWER-SUPPCHEN

veredelt mit weiler Schokolade
8,90 €

SCHOKOS @ KLASSIKER
SCHOKOS ,CAESAR SALAD”

« Streifen von der Hahnchenbrust im Speckmantel auf knackigen Blattsalaten an einem
leichten Kakaodressing, garniert mit frisch gehobeltem Parmesan und Croutons -

Als Vorspeise: 16,80 €
Als Hauptgang: 23,80 €

HAUPTGERICHTE

SCHOKOS w KLASSIKER
RUMPSTEAK UNTER DER SCHOKOLADENKRUSTE

mit Rostkartoffeln und frischem Marktgemiise
29,80 €

TRANCHEN VOM RINDERFILET

an einer Schokoladen-Portwein-Jus, mit hausgemachter Kartoffelroulade und frischem Marktgemiise
33,80€

@ VEGETARISCH
SPAGHETTI

in weilSer Schokoladen-Sahne
...mit in Krauterbutter gebratenen Garnelen 27,90 €
...mit saftigem Grillgemiise 23,20 €

GEGRILLTER WOLFSBARSCH
auf Krduter-Risotto, an einem Schokoladen-Schaum
28,70 €
\_—__/’_'_\
Sie suchen noch ein auBergewdhnliches Geschenk fiir einen GenieQer?

Dann verschenken Sie doch einen Gutschein fiir ein romantisches 4- oder 6-Gang Schokoladen-Menii fiir 2 Personen.
Sprechen Sie uns einfach an oder informieren Sie sich auf www.restaurantschoko.de.
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@ VEGETARISCH
LAUWARMER CAMEMBERT VOM ZIEGENKASE

mariniert mit Honig und Balsamico, an knackigem Rucola-Salat

15,80 €

SCHAUMSUPPCHEN VON DER KRESSE

mit Streifen vom Raucherlachs

9,20€

SCHOKOS w KLASSIKER
FEINE BLATTSALATE

mit frischen Feigen und gebratener Gefliigelleber,

in einer mit Balsamico verfeinerten Bratenjus

Als Vorspeise: 13,40 €
Als Hauptgang: 19,90 €

GEGRILLTE RIESENGARNELEN

in Krauterbutter mit ofenfrischem Baguette, an einem Salatbukett

Als Vorspeise: 17,80 €
Als Hauptgang: 24,80 €

@ VEGETARISCH
BUNTE BLATTSALATE

mit Joghurtdressing, einer hausgemachten Himbeer-Vinaigrette

oder Klassisch mit Essig und Ol

6,20 €
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MEDAILLONS VOM KALB ODER SCHWEIN

an einer Champignon-Rahmsauce
und hausgemachten Spatzle, dazu feines Gemiise

vom Kalb 23,60€ - vom Schwein 22,60 €

SUDAMERIKANISCHES RUMPSTEAK

mit einer ZwiebelsoBe oder hausgemachter Krauterbutter und knusprigen Bratkartoffeln

2009 27,20€ - 3009 32,70€

SCHOKOS w KLASSIKER
,JEUFLISCHES INTERMEZZO0"

« Das Herzstiick vom Rinderfilet an einer feurigen Sol3e mit getrockneten Tomaten,
Oliven, Paprika und Pfefferkdrnern, dazu Kartoffel-Gratin und frisches Marktgemiise «

33-€

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL

« Hauchdiinn geschlagenes Kalbfleisch goldbraun paniert mit gebratenem Kartoffelsalat,
klassisch garniert mit Kapern, Sardellen und einer Zitronenscheibe «

25,80 €

@ VEGETARISCH
NUSS-GEMUSE-NOCKEN

auf cremigem Lauchgemiise, an gebratenen Scheiben vom hausgemachten Laugen-Spinatknddel

20,80 €

SCHOKOS @ KLASSIKER
(SEIT UBER 50 JAHREN)

KALIFORNISCHE SYMPHONIE
« Mit Pfirsich gefiilltes Kalbssteak in knuspriger Mandelkruste, dazu Kroketten «

2790 €

DUETT VON LACHS UND ZANDER

aufTagliatelle in Hummerschaum

25,80 €
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Unser Anspruch ist es, Sie sowohl mit beliebten Klassikern als auch mit jeder Menge frischer Ideen kulinarisch zu
begeistern. Damit dabei die Vielfalt nicht zu kurz kommt, tauschen wir in regelmaBigen Abstanden einzelne Gerichte aus

und machen Platz fiir Neues. Freuen Sie sich ab Oktober 2023 unter anderem wieder auf diese Schoko-Klassiker:

VORSPEISEN

WIEDER AB OKTOBER

SCHOKOS w KLASSIKER
SCHNECKENRAHMSUPPCHEN

WIEDER AB OKTOBER

@ VEGETARISCH
KASECREMESUPPCHEN

HAUPTGERICHT

WIEDER AB OKTOBER

SCHOKOS w KLASSIKER
ZANDERFILET AUF SPECK GEBRATEN

an mildem Rahmsauerkraut mit hausgemachten Schupfnudeln

DESSERT

WIEDER AB OKTOBER

SCHOKOS w KLASSIKER
SCHOKOKUCHLEIN MIT FLUSSIGEM KERN

mit hausgemachtem Kokos-Eis



In den Nachkriegsjahren war Schokolade, dhnlich wie heute, sehr begehrt — doch leider Mangelware, welche nur sehr
schwer oder fiir viel Geld zu bekommen war. In dieser Zeit wurde Richard Karle, der GroRvater und Griinder des heutigen
Familienbetriebs, von einem befreundeten Vertreter der damals neu gegriindeten schwabischen Firma,,Schoko-Buck* ange-
sprochen, ob er diese nicht in Forchheim (damals gab es die Stadt Rheinstetten noch nicht) verkaufen wolle. Es handelte sich
bei dieser Schokolade um Zarthitter-Schokolade, welche in runden Blechdosen verpackt war. Richard Karle, damals noch
nebenberu ich als Fotograf fur Hochzeiten und Familienfeiern tatig, fand die Idee gut und sagte zu.

Von da an begann er —immer wenn er als Fotograf fiir eine Feierlichkeit engagiert wurde - nebenbei an die Géste auch
Schokolade zu verkaufen. Besonders bei &lteren Damen fand er damit groRen Zuspruch, da diese mit einer spontan gekauf-
ten Dose Schokolade ihre Enkelkinder, Nichten und Ne en, aber auch die ,,groRen Kinder* erfreuen konnten. Nun dauerte es
nicht mehr lange bis sich unter den Kindern im Ort herumsprach, dass der Fotograf auch immer Schokolade dabei hat. ..und
Richard Karle bekam seinen Spitznamen,,d‘Schoko-Buck” — aus dem nach einer Weile dann die Kurzform,,d'Schoko* wurde.
Als Richard Karle und seine Frau Hilda kurze Zeit spater beschlossen ein Café zu eré nen, lag es sehr nahe dieses,,Café
Schoko® zu nennen —denn Ka ee und Schokolade passten schon immer besonders gut zusammen. Aus diesem Café wurde
dann, in der 2. Generation durch Siglinde und Claus Karle, das,,Restaurant Schoko*, welches heute in der 3. Generation

erfolgreich von Claus-Christian Karle als Familienbetrieb weitergefiihrt wird.

Postkarte aus dem Jahr 1957 - wo sich heute Schokos Gértchen Original Schoko-Buck-Dose

be ndet tummelten sich damals 4 Flamingos. aus dem Jahr 1951.

Um dem Restaurant-Namen,,Schoko* die gebiihrende Aufmerksamkeit zukommen zu lassen sowie auch hier an die erfolg-
reiche Familientradition anzuknlpfen, bieten wir Ihnen seit Mitte 2008 eine regelméfig wechselnde Schoko(-laden)karte
sowie verschiedene Schokoladen-Mentis an, bei denen unser Kiichenchef Mathias Wernert und sein kreatives Team in jedes
Gericht kostliche Schokolade in den verschiedensten Variationen mit ein ieRen lassen.



