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Genuss ist fiir uns mehr als ein gutes Gericht — es ist ein Erlebnis.
Damit Sie lhre Zeit bei uns ganz nach lhrem Geschmack und Appetit gestalten konnen,
bieten wir viele unserer Speisen in zwei Varianten an:

& V...

...etwas kleiner und perfekt fiir Meniifolgen oder kulinarische Neugier.

...unsere regulare Portion — ideal, wenn man ein Gericht in vollen Ziigen
genieBen mochte oder einfach Lust auf mehr hat.

Wir wiinschen lhnen eine genussvolle Zeit und einen guten Appetit.
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VORSPEISEN
SCHOKOS ® KLASSIKER FELDSALAT
SCHOKOS WILDRAHMSUPPCHEN mit kross gebratenem Speck
fein abgeschmeckt mit Preiselbeeren und saftigen und knusprigen Kracherle
Hirschstiickchen — warmend, wild und unwiderstehlich. ©11€| ®@13¢€
©12€| @14¢ (Auch als Hauptgericht in zwei GrolSen erhqiltlich)
HAUPTGERICHTE
SCHOKOS @ KLASSIKER

OFENFRISCHE GANS « BRUST & KEULE
« Ein Klassiker der Winterkiiche: ofenfrische Gans, traditionell begleitet von
Apfelrotkraut, hausgemachten Kartoffelknodeln und sii3-glasierten Maronen «

© 34 € (Brust oder Keule) | @ 38 €

ENTENBURGER
« Unser Winter-Burger: saftiges Entenconfit im Brotchen, kombiniert mit
Rotkohl aus der Pfanne, feiner Zwiebelmarmelade und SiiBkartoffelwedges -
- Streetfood auf Schoko-Art. «

31,-€

MEDAILLONS VOM HIRSCHKALB

serviert mit gebratenem Rosenkohl und feiner Kartoffelroulade - zart, edel, unvergesslich
©33€| ®@37¢

SCHOKOS RAMEN
« Asiatischer Soulfood-Klassiker in Schokos Handschrift: intensive Briihe,
feine Sobanudeln, knackiges Gemiise und karamellisierter Schweinebauch -

©26€ | ®29¢

EDEL-GULASCH VOM HIRSCH
- Butterzarte Stiicke vom Hirsch in kraftiger Sauce,
mit Waldpilzen, hausgemachten Spatzle und Preiselbeeren -

©28€| @31¢€

@ VEGAN
VEGANES ,STROGANOFF”

« Pilze, Rote Bete und Essiggurken in einer cremigen Sauce — inspiriert vom Klassiker ,Stroganoff”, serviert mit Nudeln -
©25€| ®28¢
\_’___—/’——\\

OFENFRISCHE, GEFULLTE ,GANZE GANS”
mit Apfelrotkraut, hausgemachten Kartoffelknodeln, Marzipandpfelchen und sii8-glacierten Maronen
190,00 € fiir 4 Personen

« Anfang November bis Mitte Dezember « nur auf Vorbestellung -
« fiir mehr als 4 Personen kdnnen Gdnse-Teile und Beilagen separat dazu bestellt werden «
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Auf dieser Seite finden Sie regelmaBig wechselnde Gerichte, bei denen unser Kiichenchef
und sein kreatives Team Schokolade in den verschiedensten Variationen mit einflieen lassen.
Denn Schokolade gehort nicht nur ins Dessert, sondern mitten ins Leben.

VORSPEISEN

@ VEGETARISCH
CREMESUPPCHEN VON DER SCHWARZWURZEL

marmoriert mit dunkler Schokolade
©950€| @11¢€

ZWEIERLEI VOM KURBIS
« Ein Kiirbis, zwei Gesichter: saftiges Kiirbiskiichlein mit Schokonote
und wiirzig-gepickelter Kiirbis als frischer Kontrast.

©13€| @15€
(Auch als Hauptgericht in zwei GrolSen erhdiltlich)

HAUPTGERICHTE

SCHOKOS @ KLASSIKER
RUMPSTEAK UNTER DER SCHOKOLADENKRUSTE

mit Rostkartoffeln und frischem Marktgemiise
« Zartes Steak, dunkle Schokolade, knusprige Kartoffeln — das ist keine Kombination, das ist ein Statement. «

©35€| @39¢

RINDERBACKCHEN
- Butterzarte Rinderbdckchen, serviert auf feinem Petersilien-Kartoffelpiiree, begleitet von
gebratenen Karotten und vollendet mit einer intensiven Schokoladen-Portwein-Reduktion. «

© 29¢€ | @ 32€

@ VEGETARISCH
PILZRISOTTO

« Vegetarisches Risotto mit aromatischen Pilzen, verfeinert mit weiBer Schokolade
und begleitet von gebratenem Gemiise — cremig, fein und auBBergewdhnlich. «

©25¢| @ 28¢

SOBANUDELN
« Sobanudeln in Kokos-Schokoladensahne, dazu buntes Wokgemiise
und gebratene Garnelen — asiatisch inspiriert, schokoladig interpretiert. »
(ohne Garnelen auch @ vegan maglich)

©27€|@30¢€
\_________-——"——’——\\
Sie suchen noch ein auBergewdhnliches Geschenk fiir einen Genief3er?
Dann verschenken Sie doch einen Gutschein fiir ein romantisches 4- oder 6-Gang Schokoladen-Menii fiir 2 Personen.

Sprechen Sie uns einfach an oder informieren Sie sich auf www.restaurantschoko.de.
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@ VEGETARISCH
KASECREMESUPPCHEN

« Cremige Kasesuppe mit feiner Wiirze — samtig, mild und wohlig warmend -
» So schmeckt wohlfiihlen

©850€| @10¢€

SCHOKOS % KLASSIKER
SCHNECKENRAHMSUPPCHEN

« Ein Hauch franzosische Lebensart: Rahmsiippchen mit Schnecken - elegant und aromatisch -
©9,50€| @11¢€

SCHOKOS ® KLASSIKER
FEINE BLATTSALATE

mit frischen Feigen und gebratener Gefliigelleber,
in einer mit Balsamico verfeinerten Bratenjus

©14€| @17¢€
(Auch als Hauptgericht in zwei GrolSen erhdiltlich)

GEGRILLTE RIESENGARNELEN

in Krduterbutter, mit ofenfrischem Baguette, an einem Salatbukett
©19€| @22¢
(Auch als Hauptgericht in zwei GrolSen erhiltlich)

@ VEGETARISCH
BUNTE BLATTSALATE

mit Joghurtdressing, einer hausgemachten Himbeer-Vinaigrette
oder lassisch mit Essig und Ol

©6€| ®7,50€
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MEDAILLONS VOM KALB
« Zarte Medaillons vom Kalb in cremiger Champignonrahmsofe — dazu unsere
hausgemachten Spatzle und frisches Marktgemiise. Ein Teller voller Heimat, Herz & Handwerk. «

©26€ | ®29¢€

SUDAMERIKANISCHES RUMPSTEAK
« Dieses Steak bringt Tiefe, Wiirze und gegrillten Stolz mit — serviert mit hausgemachter Krauterbutter,
einer Zwiebelsol3e und knusprigen Bratkartoffeln, wie es sich gehort.

©35€| ®39¢

SCHOKOS % KLASSIKER
ZANDERFILET AUF SPECK GEBRATEN
« Edles Zanderfilet mit kross gebratenem Speck, serviert mit mildem
Rahmsauerkraut und handgedrehten Schupfnudeln -
« Ein Klassiker, der Herz und Gaumen erobert. «

©30€| @33¢

SCHOKOS % KLASSIKER
4JEUFLISCHES INTERMEZZ0"
« Das Herzstiick vom Rinderfilet — zartrosa, handgeschnitten und in unserer Kiiche mit Leidenschaft
vollendet - an einer feurigen SoBe mit getrockneten Tomaten, Oliven, Paprika und Pfefferkdrnern,
dazu Kartoffel-Gratin und frisches Marktgemiise -

©37€| @42¢€

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL
« Hauchdiinn geschlagenes Kalbfleisch goldbraun paniert mit gebratenem Kartoffelsalat,
klassisch garniert mit Kapern, Sardellen und einer Zitronenscheibe «
« Tradition wie bei Oma — nur mit ein bisschen mehr Glamour. +

©27¢| @31¢

@ VEGETARISCH
LAUGEN-SPINAT-KNODEL
« Hausgemachte Laugen-Spinatknddel, mit Parmesan verfeinert,
auf cremigen Rahmpilzen & knackigem Rapunzelsalat
« Knddel, wie man sie liebt — nur raffinierter. «

©2€| @27¢€
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@ VEGAN
HAUSGEMACHTE SORBETS

Schokolade-Orange, Waldbeere, Apfel-Zimt
(enthailt Alkohol)

je Kugel 5€
mit einem Schuss Sekt, Vodka oder Gin zzgl. 3,50 €

TRADITIONELLE SOLO-KUGEL

Schokolade, Vanille, Erdbeere
je Kugel 4€

EISPRESSO

« Eine Kugel feinstes Vanilleeis trifft auf heilen Espresso — zum SelbergieBen & Dahinschmelzen. -
7€

SCHOKOS ® KLASSIKER
SCHOKOKUCHLEIN MIT FLUSSIGEM KERN

mit hausgemachtem Kokoseis
« Kann denn Schokolade Siinde sein? Wir meinen: Nein. ;) «

©12€| @14¢€

SCHOKOS ® KLASSIKER
VANILLEEIS

mit heiBen Himbeeren und Sahne oder heilSer SchokoladensoBe und Sahne
©10€| ®12¢€

ZARTBITTER-SCHOKOLADEN-MOUSSE
« Luftige Mousse aus edler Zartbitterschokolade, dazu ein
fruchtig-sauerliches Pflaumenragout und knusprige Butterstreusel. «
« Dunkel, fruchtig, verfiihrerisch. «

©11€| @13€

DESSERT-VARIATION
« Eine kleine siiBe Reise: wechselnde Kostlichkeiten aus unserer Patisserie, zusammengestellt als feine Variation. «
« Weil man nie nur eins probieren will. «

©15€ | @17¢€

...UND DAZU

SCHOKOLADEN-WEIN
Scavi & Ray Al Gioccolata
Feinster italienischer Rotwein verfeinert mit edler Schokolade.
Gereift in Barrique-Fassern verfiihrt dieser Wein mit aromatischer, eleganter SiiBe.

0,11 6,60€
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Unser Anspruch ist es, Sie sowohl mit beliebten Klassikern als auch mit jeder Menge frischer Ideen
kulinarisch zu begeistern. Damit dabei die Vielfalt nicht zu kurz kommt, tauschen wir in
regelmaBigen Abstanden einzelne Gerichte aus und machen Platz fiir Neues.

Freuen Sie sich im Verlauf des Monats April 2026 unter anderem wieder auf diese Schoko-Klassiker:

VORSPEISE

WIEDER AB APRIL 2026

@ VEGETARISCH
LAUWARMER CAMEMBERT VOM ZIEGENKASE

mariniert mit Honig und Balsamico, an knackigem Rucola-Salat

HAUPTGERICHT

WIEDER AB APRIL 2026

SCHOKOS ® KLASSIKER
KALIFORNISCHE SYMPHONIE

Kalbssteak gefiillt mit Pfirsich in knuspriger Mandelkruste, dazu Kroketten

DESSERT

WIEDER AB APRIL 2026

SCHOKOS % KLASSIKER
COUP SCHOKO
Feinstes Schokoladeneis mit Birnen-, Bananen- und Ananasstiickchen,
heiler Schokoladensofe, Eierlikor und Sahne




