Gyl WMo

Genuss ist fiir uns mehr als ein gutes Gericht —
er soll genau zu Ihrem Appetit passen.

Deshalb servieren wir unsere Gerichte grundsatzlich in einer Portion,
die Ihnen die Freiheit lasst, Ihr Menii ganz nach Ihren Wiinschen
zusammenzustellen — mit Vorspeise, Hauptgang und Dessert oder
einfach genau so, wie Sie genieSen mochten.

Viele unserer Gerichte bereiten wir auf Wunsch
auch als groBere Genussportion zu.

Sprechen Sie uns einfach an.



oML nLétnitéeItie
Vier Géinge. Viermal Sommer.

@ SCHOKOLADENGERICHT = VEGETARISCH @@ VEGAN

KLASSISCH

BURRATA @

auf Tomatensugo, mit marinierten
Kirschtomaten, Basilikumdl und Brotchip

-

GEGRILLTE RIESENGARNELEN

auf kaltem Blumenkohlpiiree, mit Apfel-Wasabi-
Chutney und Pumpernickel-Croutons

il ey

TRANCHE VOM ROASTBEEF

auf Krauterpiiree, mit Zwiebel-Marmelade
und karamellisierten Radieschen

-

SISSIS SCHOKO-ERDBEER-ESKAPADE

Schokoladiger Sacherboden, Kasekuchencreme,
frische Erdbeeren, Erdbeersorbet,
Limetten-Crumble und Schoko-Crispys

4-Gang Menii | 68 €

Auch als 3-Gang-Menii (ohne Riesengarnelen) | 55 €

VEGETARISCH

BURRATA @

auf Tomatensugo, mit marinierten
Kirschtomaten, Basilikumdl und Brotchip

-

GEPICKELTER APFEL-GURKEN-SALAT#

mit Frischkdse-Mousse und Brotchip

-

GESCHMORTE AUBERGINE @2

mit Rauchertofu, Taboulé-Salat,
Johannisbeeren und Joghurtdip

.

SISSIS SCHOKO-ERDBEER-ESKAPADE

Schokoladiger Sacherboden, Kasekuchencreme,
frische Erdbeeren, Erdbeersorbet,
Limetten-Crumble und Schoko-Crispys

4-Gang Menii | 56 €

Auch als 3-Gang-Menii (ohne Apfel-Gurken-Salat) | 46 €

Passend zu jedem Gang servieren wir lhnen gerne eine
korrespondierende Weinbegleitung (je 0,11) | 3 Glaser 18 € | 4 Glaser 24 €

Bitte beachten Sie

Unser Sommermenii kann bis zu folgenden Zeiten bestellt werden:
4 Gange bis 12:45 Uhr / 19:45 Uhr - 3 Gange bis 13:15 Uhr / 20:15 Uhr



@ SCHOKOLADENGERICHT = VEGETARISCH @@ VEGAN

BURRATA #

auf Tomatensugo, mit marinierten Kirschtomaten,
Basilikumdl und Brotchip | 17 €

GEGRILLTE RIESENGARNELEN

auf kaltem Blumenkohlpiiree, mit Apfel-Wasabi-Chutney
und Pumpernickel-Croutons | 20 €
« auch als Hauptgang maglich «

GURKENKALTSCHALE *

verfeinert mit weiBer Schokolade und hausgebeiztem Lachs | 13 €

GEPICKELTER APFEL-GURKEN-SALAT »2
mit Frischkdse-Schokoladen-Mousse und Brotchip | 13 €

CREMESUPPCHEN VON KAROTTE & ORANGE
mit Raucherlachs | 11 €

mit weiBer Schokolade und Kakaonibs @@ | 10 €

BUNTE BLATTSALATE @

mit Joghurtdressing, hausgemachten Himbeer-Vinaigrette
oder klassisch mit Essig und 01| 6 €

- Viele Gerichte bereiten wir auf Wunsch auch als grilSere Genussportion zu. Sprechen Sie uns gerne an. «



@ SCHOKOLADENGERICHT = VEGETARISCH @@ VEGAN

SUDAMERIKANISCHES RUMPSTEAK

mit hausgemachter Krduterbutter, ZwiebelsoRe
und Bratkartoffeln aus der Pfanne | 35 €

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL

Hauchdiinn geklopftes Kalbfleisch, goldbraun paniert,
mit gebratenem Kartoffelsalat, Kapern, Sardellen und Zitrone | 28 €

MEDAILLONS VOM KALB

in cremiger ChampignonrahmsoRe, dazu hausgemachte
Spatzle und frisches Marktgemiise | 27 €

TRANCHE VOM ROASTBEEF *

auf Krauterpiiree, mit Zwiebel-Marmelade,
karamellisierten Radieschen und Schokoladenjus | 32 €

IRISCHE SHORTRIBS

auf cremiger Polenta, dazu gebratene Erbsen
und Aprikosen-Bacon-Marmelade | 29 €

- Viele Gerichte bereiten wir auf Wunsch auch als grilSere Genussportion zu. Sprechen Sie uns gerne an. «



@ SCHOKOLADENGERICHT = VEGETARISCH @@ VEGAN

CHEESEBURGER VOM RIND

im frisch gebackenen Brioche-Brotchen, mit Crunch-Kartoffeln,
Coleslaw und Nektarinen-Mayo | 25 €

FILET VOM SAIBLING *

auf hausgemachten Chorizo-Gnocchi, dazu marinierter Rucola
und Schokoladen-Beurre-blanc | 30 €

GEGRILLTER LACHS

auf sautierten Pilzen, mit Mangosalsa und
gerdsteten Mandelblattchen | 28 €

MISO-BLUMENKOHL » =

an TandoorisoBe, mit gebratenem Sushireis,
Zitronenmayo und dunkler Schokolade | 25 €

GESCHMORTE AUBERGINE ##

mit Rauchertofu, Taboulé-Salat,
Johannisheeren und Joghurtdip | 24 €

- Viele Gerichte bereiten wir auf Wunsch auch als grélSere Genussportion zu. Sprechen Sie uns gerne an. «



L st

HAUSGEMACHTE SORBETS @2
Erdbeer, Brombeer, Schokolade & Krauter, Zitrusfriichte (enthalten Alkohol) | 5 € je Kugel

mit einem Schuss Sekt, Wodka oder Gin | +3 €

KLASSISCHE EISKUGEL
Schokolade, Vanille, Erdbeere | 4 € je Kugel

EISPRESSO

Cremiges Vanilleeis, dazu heiBer Espresso zum SelbstgieBen | 7 €

VANILLEEIS

mit heiBen Himbeeren und Sahne
oder heiBer SchokoladensoBe und Sahne | 10 €

DESSERT-VARIATION

Unsere Patisserie entscheidet heute - Sie genieBen | 15 €

SISSIS SCHOKO-ERDBEER-ESKAPADE

Schokoladiger Sacherboden, Kasekuchencreme, frische Erdbeeren,
Erdbeersorbet, Limetten-Crumble und Schoko-Crispys | 16 €

...UND DAZU

SCHOKOLADEN-WEIN
Scavi & Ray Al Cioccolata

Italienischer Rotwein, verfeinert mit edler Schokolade —
weich, aromatisch und mit eleganter Siie. | 0,11 6 €

...UM VERSCHENKEN
Verschenken Sie Genussmomente.

Ob als Wertgutschein oder fiir eines unserer Candle-Light-Dinner oder
Schokoladenmeniis — unsere Gutscheine erhalten Sie bei uns im Restaurant oder bequem
online auf restaurantschoko.de — auf Wunsch direkt per E-Mail oder klassisch per Post.

- Viele Gerichte bereiten wir auf Wunsch auch als grilSere Genussportion zu. Sprechen Sie uns gerne an. «



@ SCHOKOLADENGERICHT = VEGETARISCH =22 VEGAN

Einige Gerichte begleiten uns seit Jahrzehnten und sind
fiir viele Gaste untrennbar mit unserem Restaurant verbunden.

Damit unsere Speisekarte ibersichtlich und saisonal bleibt,
finden Sie diese Klassiker kiinftig nicht mehr auf der requldren Karte.

Mit einer Vorbestellung bereiten wir sie [hnen jedoch jederzeit gerne frisch zu.
Unsere Klassiker auf Vorbestellung

AUF VORBESTELLUNG
ZANDERFILET AUF SPECK GEBRATEN

Zanderfilet mit kross gebratenem Speck, serviert mit mildem
Rahmsauerkraut und handgedrehten Schupfnudeln

AUF VORBESTELLUNG

KALIFORNISCHE SYMPHONIE

Mit Pfirsich gefiilltes Kalbssteak in knuspriger Mandelkruste,
frisch im Ofen zubereitet, dazu Kroketten

AUF VORBESTELLUNG
RUMPSTEAK UNTER DER SCHOKOLADENKRUSTE *

mit Rostkartoffeln und frischem Marktgemiise



Alles begann mit einem Spitznamen.

In den Nachkriegsjahren war Schokolade eine begehrte Kostbarkeit.
Richard Karle, der Griinder unseres Familienbetriebs, verkaufte damals neben seiner Tatigkeit
als Fotograf bei Hochzeiten und Familienfeiern Schokolade in runden Blechdosen.

Postkarte aus dem Jahr 1957 - wo sich heute Schokos Gartchen Original Schoko-Buck-Dose
befindet tummelten sich damals 4 Flamingos. aus dem Jahr 1951.

Schon bald sprach sich im Ort herum, dass ,der Fotograf immer Schokolade dabei hat”.
Aus dieser kleinen Besonderheit entstand Richard Karles Spitzname: ,d‘Schoko”.

Als Richard und seine Frau Hilda spater ein Café eroffneten, war der Name schnell gefunden:
Café Schoko. Aus dem Café wurde in der zweiten Generation das Restaurant Schoko,
das heute bereits in dritter Generation von Claus-Christian Karle gefiihrt wird.

Seit 2008 lebt unser Name auch auf dem Teller weiter. Mit unseren regelmaBig wechselnden
Schokoladengerichten und -meniis verbinden wir hochwertige Schokolade mit feiner Kiiche — mal
dezent im Hintergrund, mal als iiberraschender Hauptdarsteller.





